
BESTFOOD
CATERING

PEŞƏKAR keytrinq XİDMƏTLƏRİ

+994 50 211 17 58 / +994 51 999 17 17
HEYDƏR ƏLİYEV PR. 95, Az1029
www.bestfoodcaterIng.az

Üz qabıq



SƏHİFƏ 1

HAQQIMIZDA

“Bestfood Cater�ng” ş�rkət� 2018-c� �ldən fəal�yyət göstər�r 
və Azərbaycanın �aşə bazarında ən nüfuzlu ş�rkətlərdən 
b�r�d�r. Qarşımıza qoyduğumuz əsas məqsədlərdən b�r� də 
bu �şdə da�ma təkm�nləşmək və müştər�lər�m�zə yüksək 
səv�yyədə x�dmət göstərməkd�r. Çalışdığımız müddət 
ərz�ndə ş�rkət�m�z�n adı da�ma yüksək peşəkarlıq, 
keyfiyyətl� x�dmət, c�dd� nəzarət ed�lən q�da məhsulları �lə 
yüksək q�ymətlənd�r�lm�ş, və b�z� nüfuzlu və �namlı �aşə 
x�dmət� göstərən ş�rkət olaraq tanıtmışdır. İstehsalatın �lk 
addımından serv�s x�dmət�nə qədər keyfiyyətdə güzəştə 
getməyən ş�rkət�m�z tədarükçülər�n� xüsus� d�qqətlə seç�r. 
Ş�rkət�m�z, öz sektorunda profess�onal və marka dəyər� 
yüksək qurumlarla əməkdaşlıq edərək �stehsal mərhələs�n� 
heç b�r problem olmadan planlı şək�ldə həyata keç�r�r. 

Göstərd�y�m�z x�dmət�n zərur� tələblər�ndən olan 
beynəlxalq və yerl� standartlara cavab ver�r�k,  ISO 
22000:2005 (Q�da Təhlükəs�zl�y�n�n İdarəetmə S�stem�), 
ISO 9001:2015 (Keyfiyyət�n İdarə olunması) və OHSAS 
18001:2007 (İş sağlamlığı və Təhlükəs�zl�y� S�stem�) k�m� 
beynəlxalq sert�fikatları əldə etməklə öz �ş�m�zdə Avropa 
standartlarını tətb�q ed�r�k.
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TƏRƏFDAŞLARIMIZ

HACIQABUL
SƏNAYE MƏHƏLLƏSİ

LIMITED
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TƏRƏFDAŞLARIMIZ

WELLMECHS
HVAC&R-Mechanical installation Comp
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XİDMƏTLƏRİMİZ

Korporat�v keytr�nq x�dmət�, ş�rkət�m�z�n �lk fəal�yyət 
�st�qamətlər�ndənd�r. Bu sahədə ş�rkət�m�z, s�far�şç�n�n 
əməkdaş sayından və x�dmət ed�ləcək ünvanında asılı 
olmayaraq �stən�lən ş�rkət və ya quruma x�dmət göstərmək 
�qt�darındadır. S�far�şç�yə təqd�m ed�lən yemək menyuları, 
bütün meyarlar nəzərə alınaraq �stəyə uyğun hazırlana b�l�r. 
Həmç�n�n düzgün menyunun seç�lməs� üçün s�far�şç�yə 
köməkl�k göstər�r�k.  Ş�rkət�m�z bütün kateqor�yalara uyğun 
olaraq sənayə obyektlər�, �ct�ma� �aşə obyektlər�, 
məktəblər, xəstəxanalar, b�znes mərkəzlər� və d�gər 
kateqor�yalara a�d olan obyektlərə x�dmət göstər�r.

KORPORATİV KEYTRİNQ

YERİNDƏ İSTEHSAL
Təms�lç�lər�m�z�n müştər�lərlə keç�rd�y� görüşlərdə s�far�şç� 
ş�rkət�n fəal�yyət profil� müəyyən ed�l�r. Belə k�, s�far�şç�n�n 
�stəy�nə uyğun olaraq menyular tərt�b ed�ld�kdən sonra, 
əgər x�dmət göstər�ləcək obyektdə mətbəx mövcuddursa, 
həm�n mətbəx�n �st�fadə ed�lməs� təkl�f ed�l�r. Əgər mətbəx 
yoxdursa, mətbəx�n qurulması tərəfim�zdən həyata keç�r�l�r.

SƏYYAR XİDMƏT
Əgər s�far�şç� ş�rkət�n əraz�s�ndə yemək hazırlamağa uyğun 
yer və şəra�t yoxdursa, həmç�n�n x�dmət�n göstər�ləcəy� 
əraz� açıq əraz�d�rsə, o halda ş�rkət�m�z�n səyyar yemək 
x�dmət� təkl�f ed�l�r. Tərəfim�zdən hazırlanmış həftəl�k 
menyulara əsasən, yeməklər b�rdəfəl�k qablarda və xüsus� 
konteynerlərdə s�far�şç�yə çatdırılır.
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XİDMƏTLƏRİMİZ

Tədb�rlər�n�z�n və görüşlər�n�z�n əvəzed�lməz� olan kofe 
breyk, ş�rkət�m�z�n göstərd�y� x�dmətlərdən b�r�d�r. 
Ş�rkət�m�z tədb�rlər�n�z�n çay-kofe fas�lələr� üçün 
kurab�yələr, ş�rn�yyatlar, p�roqlar və d�gər dessert nümülər� 
təkl�f ed�r. B�z�mlə olan çay-kofe fas�lələr�n�z �şt�rakçılarınıza 
zövq verəcək və tədb�r�n�z�n ruhuna uyğun olacaqdır.

KOFE BREYK TƏŞKİLİ

Furşet – kanape və qəlyanaltılarla təşk�l ed�lm�ş x�dmət 
növüdür. Bu tədb�r zamanı qonaqlar kokteyl masalarının 
arxasında ayaqüstə durur və b�r b�r� �lə daha sərbəst 
şək�ldə üns�yyət qurmaq �mkanı qazanır. Hazırladığımız 
ləz�z və gözəl görünüşlü qəlyanaltılarımız tədb�r�n bəzəy�nə 
çevr�l�r. B�z�m üçün hər b�r qonağın b�zdən razı qalması 
olduqca önəml�d�r.

FURŞET TƏŞKİLİ

Banket menyusuna �st� və soyuq qəlyanaltılar, əsas 
yeməklər, el�t sp�rtl� �çk�lər, təzə meyvə və desertlər 
dax�ld�r. Banket menyularına gen�ş yemək çeş�dlər� �lə 
yanaşı s�z�n �stəy�n�zə uyğun xüsus� menyular da hazırlana 
b�lər. Yub�leylər�n�z�, ad günlər�n�z�, əlamətdar günlər�n�, 
�ldönümlər�n�z�, toy məras�mlər�n�z� b�zə həvalə edə 
b�lərs�n�z.

BANKETLƏRİN TƏŞKİLİ
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SİYASƏT

Ş�rkət�m�z yeməklər�n g�g�yen�k qaydalara uyğun və 
keyfiyyətl� hazırlanmasına xüsus� d�qqət yet�r�r. 
Göstərd�y�m�z x�dmət�n zərur� tələblər�ndən olan 
beynəlxalq və yerl� standartlara cavab ver�r�k,  ISO 
22000:2005 (Q�da Təhlükəs�zl�y�n�n İdarəetmə S�stem�), 
ISO 9001:2015 (Keyfiyyət�n İdarə olunması) və OHSAS 
18001:2007 (İş sağlamlığı və Təhlükəs�zl�y� S�stem�) k�m� 
beynəlxalq sert�fikatları əldə etməklə öz �ş�m�zdə Avropa 
standartlarını tətb�q ed�r�k. Keyfiyyətl� və sağlam q�da, 
b�z�m uğurumuzun təməl�d�r.

KEYFİYYƏT VƏ GİGİYENA

Ərzaq məhsullarının alınmasından, yeməklər�n 
hazırlanmasına və müştər�lərə təqd�m olunmasına k�m� 
bütün fəal�yyət�m�zə peşəkar mütəxəss�slər tərəfindən 
nəzarət ed�l�r. Əməkdaşlarımız, peşəkarlıq səv�yyələr�n�n 
artırılması üçün mütəmad� olaraq tren�nq və kurslara cəlb 
ed�l�r. Müştər�n� keyfiyyətl� ərzaq məhsulları �lə təm�n 
etmək, ketr�nq ş�rkət� olaraq b�z�m əsas məqsədlər�m�zdən 
b�r�d�r və təqd�m etd�y�m�z məhsulların təhlükəs�zl�y�nə tam 
zəmanət ver�l�r. Ş�rkət�m�z, �ş proses�n�n bütün 
mərhələlər�ndə g�g�yen�k şərtlərə maks�mum səv�yyədə 
əməl etməyə çalışır. Həmç�n�n x�dmət göstərd�y�m�z 
ş�rkətlərdən mütəmad� olaraq x�dmət�n keyfiyyət�n�n 
dəyərlənd�r�lməs� üçün ger� dönüşlər alırıq.

NƏZARƏT MEXANİZMİ
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SİYASƏT

B�z�m üçün ən dəyərl� meyar müştər�lər�m�zd�r. 
Müəss�səm�z�n əsas məqsədlər�m�zdən b�r� və ən vac�b 
m�ss�yası müştər�lər�n �stək və eht�yaclarını təm�n etmək, 
onların ş�rkətə sad�ql�y� üçün ən yaxşı şəra�t� yaratmaqdan 
�barət olmaqdır. Müştər�lər�m�zə q�ymətlər�, menyuları, 
keyfiyyət�, və şərtlər� müqay�sə etmək �mkanı verməklə 
yanaşı mümkün olan hər şey�n ən yaxşısını təqd�m etmək 
üçün əl�m�zdən gələn� ed�r�k. Peşəkar və yaxşı təl�m 
keçm�ş əməkdaşlarımız da�ma müştər�lər�m�z�n 
x�dmət�ndəd�r.

MÜŞTƏRİYÖNÜMLÜLÜK

Ş�rkət�m�z�n peşəkar mütəxəss�slər�, hər s�far�şç�yə fərd� 
yanaşır. Ş�rkət�m�zə məxsus olan və müştər�lərə təkl�f 
ed�lən standart təkl�flər�m�z olsa da, b�z hər s�far�şç�n�n 
�stəy�n� nəzərə alaraq menyularımızı gündəl�k, həftəl�k və 
aylıq olmaqla hər s�far�şç�n�n tələb�nə uyğun fərql� 
hazırlayırıq. Həmç�n�n s�far�şç� ş�rkət�n q�dalanma üçün 
nəzər�ndə tutduğu q�ymət varsa, mütəxəss�slər�m�z həm�n 
q�ymətə uyğun mümkün olan ən uyğun menyunu 
hazırlayır. Menyular hazırlanarkən x�dmət göstər�ləcək 
əraz�, şərtlər və d�gər bütün kateqor�yalar nəzərə alınır. 
S�far�şç� qərar verərkən çət�nl�klə üzləşərsə, ş�rkət�m�z 
tərəfindən ən uyğun təkl�flər planı hazırlanıb təqd�m ed�l�r.  

İNDİVİDUALLIQ
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SERTİFİKATLAR

ISO 9001:2020 ISO 22000:2022
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SERTİFİKATLAR

AQTA
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MƏTBƏX
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ƏLAQƏ
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